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raves cjebroc
Resé 2020
Cotes 'c’e qa‘s-cogne

Terroir: anciennes terrasses argilo graveleuses
Cepages: Merlot et Cabernet Franc.

Vinification: saignée de Merlot et de Cabernet franc .
Vinifi¢ séparément.
Fermentation a basse température
Arrét fermentation: sucres reésiduels: 5 a 7g/l.

Dégustation:
Robe: rose pale
Nez: fruits rouges murs, cerise, myrtilles
Bouche: doux et gourmand, fruité
Servir: entre 8 et 10°C a l'apéritif, sur des viandes blanches,
tartes salées ou sucrées...

Garde: A boire dans I'année qui suit le millésime.



