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Vieilli en fat de chéne

Cote‘s J e qa‘scosr\e

Terroir: anciennes terrasses argilo graveleuses. vielles vignes.
Cepage: 100% tannat.

Vinification: vendange égrappée puis foulée.
vinifié en cuve de facon traditionnelle avec
remontages et délestages.
Elevé pendant douze mois dans des barriques de
chénes francais de haute futaie .

Dégustation:
Robe: rouge profond
Nez: cerise griotte, fruits noirs
Bouche: fruits rouges épices. Longueur et puissance.
Servir: entre 18 et 20°C, sur viandes rouges, gibiers en
sauce, fromages...

(Garde: entre 5 et 10 ans en cave.



