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Resé 2027
Cotes 'c!e qascogne

Terroir: sols argilo-calcaire et argilo-graveleux

Cepages: Merlot et Cabernet franc.

Vinification: saignée de Merlot et Cabernet -franc
Vinifié séparément
Fermentation a basse température
Dégustation:
Robe: rose bonbon
Nez: aromes de framboise et de fraise.
Bouche: frais et fruité avec une note acidulée.C'est un vin
plaisir.
Servir: entre 8 et 10°C en apéritif, avec salades, pizzas,
grillades et poissons.

Garde: A boire dans I'année qui suit le millésime.



